
Zubereitung Heiß
Preparation Hot

160

COLDFIRE CT 25 COLDFIRE CT 35

bis +250 bis +250

Induktionskocher 
Modell COLDFIRE CT 25
•  Material: (Gehäuse) Edelstahl, (Ceranfeld) SCHOTT Ceran®
•  Stär ke des Ceranfeldes: 5 mm
•  9 Heizstufen und 5 Warmhaltestufen
•  Optimal für Töpfe von 12 bis 26 cm Ø
•  Temperaturdrehregler
•  Autoreset-Funktion
•  Manuelle und einfache Bedienung
•  Induktionskochen: schnell, sicher, effizient
•  Ideal für Gaststätten und Großküchen

Induction Hob 
Model COLDFIRE CT 25
•  Material: (housing) stainless steel, (ceranplate) SCHOTT Ceran®
•  Ceranplate: 5 mm
•  9 heating levels and 5 warming levels
•  Ideal for pans from 12 to 26 cm diameter
•  Power control by rotary knob
•  Auto reset function
•  Manual and user friendly operation
•  Induction cooking: fast, safe and efficient
•  For use in commercial kitchens and catering

Induktionskocher 
Modell COLDFIRE CT 35
•  Material: (Gehäuse) Edelstahl, (Ceranfeld) SCHOTT Ceran®
•  Stär ke des Ceranfeldes: 5 mm
•  19 Heizstufen
•  Optimal für Töpfe von 14 bis 26 cm Ø
•  Digitales Display und Temperaturdrehregler
•  Autoreset-Funktion
•  Manuelle und einfache Bedienung
•  Induktionskochen: schnell, sicher, effizient
•  Ideal für Gaststätten und Großküchen

Induction Hob 
Model COLDFIRE CT 35
•  Material: (housing) stainless steel, (ceranplate) SCHOTT Ceran®
•  Ceranplate: 5 mm
•  19 heating levels
•  Ideal for pans from 14 to 26 cm diameter
•  Digital display power control by rotary knob
•  Auto reset function
•  Manual and user friendly operation
•  Induction cooking: fast, safe and efficient
•  For use in commercial kitchens and catering

230 V - 1 Ph. - 2,5 kW 230 V - 1 Ph. - 3,5 kW

B 328 x T 422 x H 110 mm B 385 x T 520 x H 197 mm

COLDFIRE CT 25 COLDFIRE CT 35

301-1000 301-1005
4017337 301102 4017337 301157
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