Internet: www.saro.de

TECHNISCHES DATENBLATT

Artikel Warmeschranke

Tiefe 700

Modelle B 1000
B 1200
B 1400
B 1600
B 1800
B 2000

Bestel-Nr.  700-2100
700-2105
700-2110
700-2115
700-2120
700-2125

Abm.:
Abm.:
Abm.:
Abm.:
Abm.:
Abm.:

B 1000 x T 700 x H 850 mm
B 1200 x T 700 x H 850 mm
B 1400 x T 700 x H 850 mm
B 1600 x T 700 x H 850 mm
B 1800 x T 700 x H 850 mm
B 2000 x T 700 x H 850 mm

GTIN 4017337 046546
GTIN 4017337 046553
GTIN 4017337 046560
GTIN 4017337 046577
GTIN 4017337 046584
GTIN 4017337 046591

Beschreibung

Temperatureinstellung
Temperaturkontrolle

Ausstattung
Material

Tragfahigkeit Arbeitsflache oben
Tragféhigkeit Regalboden

Isolierung - Stérke
Temperaturbereich
Temperatureinstellung

Geschirrtemperatur
Geschirraufwamzeit

Schalldruckpegel

Elektrischer Anschluss
Lufter
Nennstromstarke
Schutzklasse / Schutzart

GeratemaRe B/T/H

GerdtemaRe innen: Tiefe je 600 mm x

Regalboden

Nettogewichte
Bruttogewichte

Ursprung
Handler

Technische und Design-Anderungen, Irrtimer und Druckfehler vorbehalten

* aus Edelstahl gefertigt mit Mikrolonschliff

* Arbeitsplatte allseitig 90°, 40 mm abgekantet

* Arbeitsplatte schallddmmend mit Holz unterfittert

* Unterbau allseitig doppelwandig geschlossen, vorne mit Schiebetiiren
* |leichtgangige FUhrung der Schiebetilren durch zweipaariges Laufwerk
* Schiebetliren mit durchgehenden Griffmulden

* Schiebetiiren doppelwandig

* Regalboden hohenverstellbar

* FiBe hohenverstellbar fiir sicheren Stand

* Beheizung durch thermostatisch geregeltem HeiRRlufter

* Ein- und Ausschalter mit griiner Kontrollampe

* Lieferung steckerfertig

Drehknebel mit Einstellung 0 und 30 bis 90 °C

orange Kontrolllampe, leuchtet beim Erreichen der eingestellten Temperatur

1 Regalboden

Edelstahl

bis zu 100 kg - verteilt

bis zu 80 kg - verteilt

Ruckwand / Seitenwande / Turen: je 30 mm

+30 °C bis +90 °C

Empfehlung: 60 bis 70 °C Einstellung + gewdhren von 30 bis 40 Min. Vorheizzeit
zur Schonung von empfindlichem Geschirr nur bis 65 Grad mdoglich

Bei Bestiickung nach Erreichen der Heizleitung: ca. 30 bis 60 Minuten je
nach Geschirrmenge und Wunschtemperatur (ohne Vorheizen).

< 70 dB (Angabe nur fiir Berufsgenossenschaft)

220-240V /1Ph./50Hz /3 kW
45 W

13,6 A

| / spritzwassergeschiitzt

Siehe oben von 1000 bis 2000 x 700 x 850 mm

B815/B1015/B1215/B 1415/B 1615 /B 1815 mm

T600xH30mm

59,4 kg /67,2 kg /74,7 kg / 82,4 kg / 90,1 kg / 98,4 kg

77 kg/86 kg/94 kg/102 kg/ 111 kg/ 119 kg (Lieferung im Holzverschlag)
Made in Bulgarien
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